
ENTRÉES
starters

PLATS
main courses

Soupe à l’oignon, gratinée au Beaufort 16
French gratinée onion soup

Planche de charcuterie finement tranchée 18
Selection of local cured meat 

Cœur de burrata, jambon de savoie & tomates cerise 18
Creamy burrata, local ham & cherry tomatoes

Frisée aux lardons, œuf poché, croûtons dorés  	 21
& chèvre chaud
Warm goat cheese salad, diced bacon, poached egg, croutons

Pizzetta à la truffe d’été, roquette & parmesan 28
Pizzetta with summer truffles, arugula salad, parmesan

Nems poulet « thaï » 18
Thaï-styled fried chicken rolls

Tataki de saumon, miel, soja & citron vert  24
Salmon tataki, honey, soy, lime

Tartare de thon légèrement épicé, soja,  26
coriandre & guacamole
Lighthy spiced tuna tartar, soy, coriander & mashed avocado

Vapeurs de crevettes 18
Steamed prawn dumplings

Os à moëlle à la fleur de sel, pain grillé moutardé 21
Marrowbone « fleur de sel », grilled bread with mustard

Salade césar aux fines tranches de poulet fermier 24
Caesar salad with thin slices of free-range chicken

«Paleta» pata negra, pan con tomate 36
Pata negra «paleta», tomato toast

Cèpes et girolles poêlés, oignons grelots & œuf mollet 24
Pan-cooked ceps & chanterelles pickled onions, soft boiled egg

Huitres fine de claire n°3  x6  21  x12  39
Oysters n°3 fine de claire

Ribs de porc laqués, sauce BBC  21
BBC porc ribs, french fries

Ravioles de Royans juste crémées, roquette et parmesan  21
Cheese ravioli lightly creamy, arugula, parmigiano cheese 

Tartare de bœuf taillé au couteau  23
French raw beef tartar, french fries

Poke bowl, saumon, avocat, riz vinaigré, wakame, 
tomates cerises, radis  23 

Salmon poke bowl

Prix nets TTC en Euros, service inclus - Net prices in Euro, VAT and service inclued
En cas d’allergie, merci de bien vouloir vous adresser à notre maître d’hôtel - In case of allergy please ask a manager

Tartiflette au reblochon de savoie, oignons caramélisés  24
Tartiflette with savoy reblochon cheese & caramelized onions

Fondue suisse moitié moitié  min. 2 Pers     25 
ou Truffe d’été  36 
Swiss cheese fondue 50/50 or Summer truffle

Boîte chaude « Mont d’Or » jambon de savoie,  32
cocotte de grenailles
Hot Mont d’Or cheese, local ham, roasted potatoes

Gnocchis, tomates cerises, stracciatella, pesto 26
Gnocchis, cherry tomatoes, stracciatella, pesto

Fish & chips de cabillaud, sauce fraîcheur 26
Cod fish & chips, tartar sauce 

Grosses coquillettes, crème de truffe dété, 
Beaufort & jambon blanc 34
Coquillettes pasta with summer truffle cream, 
Beaufort cheese & ham

Saumon mi-cuit à la plancha, tétragone,  36
vinaigrette au curry & piquillos
À la plancha half-cooked salmon, tetragon salad, curry 
& piquillos vinaigrette dressing

Croque-monsieur au beurre de truffe d’été, petite salade 26
Summer truffle butter toasted sandwich, salad

Suprême de poulet fermier simplement rôti aux cèpes 32
Roasted chicken breast with ceps

Carpaccio de bœuf au basilic, tomates,  28
câpres & stracciatella
Raw beef carpaccio, basil, tomatoes, capers & stracciatella

Notre cheeseburger au beaufort 26
«Cabane» beaufort cheeseburger

Noix d’entrecôte à la plancha, sauce au poivre 42
Grilled rib steak with pepper sauce

Filet de boeuf doré au sautoir, jus truffé 46
Beef tenderloin with black truffle juice

Parmentier de canard confit 32
Shepherd’s pie with shredded duck confit

Côte de veau rôtie, oignons nouveaux, jus corsé 44
Roasted veal chop 

POUR 2 FOR 2
Côte de boeuf grillée béarnaise « maison »     46 / pers
Beef rib with homemade bearnaise sauce

Épaule d’agneau de lait des pyrénées aux fines herbes   38 / pers
Pyrenean suckling lamb shoulder with herbs

GARNITURES SIDES 5

Purée « maison », purée « maison » truffe d’été (+ 5€), pommes
frites, pommes grenailles, vapeur de légumes, salade verte 

Homemade mashed potatoes, 
homemade mashed potatoes summer trufffle (+5€), french fries, 
roasted potatoes, steamed vegetables, green salad

SUSHIS

SUGGESTIONS DU DÉJEUNER
lunch suggestions

ROLLS
Dragon roll, tempura de gambas  Prawns tempura 28
Rainbow roll, thon, crevettes, avocat  Tuna, shrimps, avocado 28
Salmon cheese, saumon, fromage frais  Salmon, fresh cheese 26
Cabane rolls, saumon mi-cuit, sauce spicy   28
Half cooked salmon, spicy sauce

PLATEAUX
12 Pièces 12 pieces 36 24 Pièces 24 pieces 68

NIGIRIS 
Spicy tuna 26
Salmon butter 26

SASHIMIS NEW STYLE 
Thon  Tuna 24
Saumon  Salmon 24

SASHIMIS 8 pièces  24
Saumon  Salmon
Thon  Tuna
Mix  Mix

NIGIRIS 8 pièces  24
Saumon  Salmon
Thon  Tuna
Crevette  Prawn
Mix  Mix

CALIFORNIA ROLLS 8 pièces  26
Saumon  Salmon
Thon  Tuna
Crevette  Prawn
Crabe  Crab
Mix  Mix

CLASSIQUES CLASSICS SIGNATURES SIGNATURES


